
Syrah
Traditionnellement implanté dans les 
Côtes-du-Rhône Nord, il connaît un très 
fort développement dans l’ensemble du 
vignoble méridional.

Description

• Bourgeonnement épanoui, cotonneux blanc, à 
liseré carminé.

• Jeunes feuilles duveteuses, blanc jaunâtre à 
dessous du limbe cotonneux blanc rosé.

• Feuilles moyennes, bullées, gaufrées au point 
pétiolaire, tourmentées, souvent ondulées, 
moyennement lobées avec les sinus latéraux à 
fonds aigus et étroits, sinus pétiolaire en lyre, plus 
ou moins fermée ; dents ogivales, moyennes ; 
dessous du limbe duveteux en pelote et finement 
pubescent. A l’automne, le feuillage rougit 
partiellement sur les bords du limbe.

• Rameaux très côtelés, quadrangulaires (ce qui est 
un bon caractère distinctif) verts à nœuds rouges, 
duveteux au sommet ; vrilles fines et longues.

• Grappes moyennes, cylindriques, parfois ailées, 
compactes, à pédoncules rapidement lignifiés, 
baies ovoïdes, petites, d’un beau noir bleuté avec 
une pruine abondante, peau fine mais résistante, 
chair fondante, juteuse avec un goût agréable.

Aptitudes culturales

• Débourrement moyen.
• Vigueur importante, port retombant, mérithalles 

longs, nécessitant un palissage.
• Sensible aux cicadelles.
• Production moyenne.

Aptitudes oenologiques

• Vins de haute qualité, très coloré, riche en tanin, au 
parfum rappelant la violette ayant fait la réputation 
de l’Hermitage, de Cornas, de Côte-Rôtie.

• La rapidité de l’évolution de sa maturation nécessite 
des contrôles fréquents : pour l’obtention de vins 
fruités et aromatiques, il est nécessaire de le 
récolter à son optimum de maturité (11à12°) ; pour 
l’obtention de vins de garde, il accepte une certaine 
surmaturité (supérieur à 12°).

• Il est très complémentaire du Grenache dans les 
vins d’assemblage.

Quels clones choisir ?

• Production limitée :  470, 1140, 1141.
• Production moyenne à élevée : 524, 747.
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